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Ausgezeichnetes Hygienedesign
der Friedrich Sailer GmbH

Hygieneoptimierter Edelstahlspiiltisch im red dot design award ausgezeichnet

Technik fiir Lebensmittelbetriebe fertigt die Friedrich Sailer GmbH bereits seit 1926 in Neu-Ulm und verbindet dabei
langjéhrige Erfahrung in der Edelstahlverarbeitung mit hoher Innovationsbereitschaft: als Reaktion auf die steigenden
Hygieneanforderungen in Lebensmittelunternehmen und der Pharmaproduktion entwickelte das Unternehmen in den
vergangenen Jahren eine neuen Produktreihe von Hygiene- und Reinraummobeln aus Edelstahl, die eine besonders hohe

Produkt- und Lebensmittelsicherheit gewahrleisten.

Mit dieser neuen Produktreihe setzt das familiengefiihrte Unternehmen nun neue Zeichen in Design und Qualitdt: Das
herausragende und innovative Design der Hygiene- und Reinraummobel, die die Friedrich Sailer GmbH in erfolgreicher
Zusammenarbeit mit eisele kuberg design, ebenfalls aus Neu-Ulm, entwickelt hat, konnte jetzt in einem der renom-
miertesten Designwettbewerbe der Welt iiberzeugen. Im Rahmen des red dot award: product design 2010 wurde von
einer hochkaratig besetzten Expertenjury das Qualitdtssiegel ,red dot” fiir hohe Designqualitét des Edelstahlspiiltisches

verliehen.

Im vergangenen Jahr wurden die in Neu-Ulm gefertigten Edelstahl-
mdbel bereits vom Fraunhofer Institut fir Produktionstechnik und Auto-
matisierung (IPA) getestet und konnten durch besondere Hygieneeigen-
schaften wie groRe Radien, eine geschlossene komplett verschweifSte
Bauform und besondere Oberflachenbeschaffenheit (iberzeugen. iiberzeu-
gen. Die Hygienemdbel sind FDA und EHEDEG-konform und entsprechen
der GMP Reinheitsklasse A.

Die hygieneoptimierte Konstruktion verhindert versteckte Risiken und
stellt so die Sterilitdt und Reinheit von Produktionsumgebungen sicher,
in denen die Hygieneeigenschaften marktiiblicher Edelstahimébel nicht
mehr ausreichen. Die Stabilitdt und Verarbeitungsqualitat gewahrleistet
eine lange Lebensdauer der Edelstahltische, -spiilen, -lagermébel und
-spinde. Reinrdume und die Lebensmittelindustrie profitieren von einer
hohen Betriebs- und Investitionssicherheit. Gleichzeitig fihrt die gute Rei-
nigungsfahigkeit durch die besondere Oberflachenreinheit zu einem ver-
kiirzten und sichereren Reinigungsprozess mit geringerem Chemieeinsatz
was die Betriebskosten sinken Iasst.

.Alle Produkte, die im red dot
design award ausgezeichnet wur-
den, mussten eine international
besetzte Expertenjury {iberzeugen.
Diese Produkte heben sich durch
ihre hervorragende Gestaltung und
innovative Ansétze von der breiten
Masse ab und konnten ihre Quali-
tdt so in einem der hértesten De-
signwettbewerbe der Welt unter
Beweis stellen”, so Designexperte
Professor Dr. Peter Zec, Initiator des
red dot design award. Insgesamt
beteiligten sich in diesem Jahr
Designer und Unternehmen aus 57
Nationen mit 4.252 Produkten am
red dot award: product design.
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Der red dot design award,
dessen Urspriinge bis 1955 zurlick-
reichen, ist heute der groRte und
renommierteste  Designwettbe-
werb der Welt. Er unterteilt sich in
die drei Disziplinen ,,red dot award:
product design”, ,red dot award: communication design” sowie ,red dot
award: design concept”. Insgesamt verzeichnete der Wettbewerb im
Jahr 2009 rund 12.000 Anmeldungen aus mehr als 60 Landern.
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